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Lundi 20 octobes

Flan de ricotta, courgettes et coulis au parmesan

%k %k

Rigatoni alla carbonara
Menu : fr. 24.-

Plat : fr. 22.-

(ﬂ/(au{i 27 octolme

Emincé de beeuf a la zurichoise, riz basmati vapeur,
légumes du jour
Kk k
Panna cotta aux fruits rouges
Menu : fr. 25.-

Plat : fr. 23.-

(/I/(g’w'z.s({i 22 octolre

Creme de potiron, chataignes et huile au romarin
k k%
Raviolis frais maison aux champignons, parfumés a la truffe
Menu : fr. 25.-

Plat : fr. 23.-

dl/(snu C[E [a seEmaine

gsucfi 23 octolme

Supréme de poulet mariné au thym, sauce aux bolets,

rosti de pommes de terre, légumes du jour
%k x
Tarte Tatin parfumée a la cannelle, glace vanille
Menu : fr. 25.-

Plat : fr. 23.-

Vendred: 24 octobre

Tartare de thon mariné aux agrumes,

mousse d’avocat et crouton

%k %k *k

Filet de truite saumonée a la meuniére,
purée de pommes vitelottes, légumes du jour
Menu : fr. 25.-

Plat : fr. 23.-

.(/Dizza c[s [a semaline

AUTUNNALE

Base focaccia, mozzarella fior di latte,
creme de courge, bolets poélés au romarin
et taleggio

Fr. 22.-

TVA 8.1% Incluse



