JI/(snu 4{5 [a AEMALNE

Lundi 7 5 décembne

Poélée de champignons parfumés au thym et ceuf poché

%k k%
Rigatoni a la norma

Menu : fr. 23.-
Plat : fr. 21.-

dV(au[i 16 décsmbns

Poulet roti au four mariné au romarin, sauce moutarde et miel
Pommes de terre a la Lyonnaise et légumes du jour
%k %k k
Baba al rhum
Menu : fr. 24.-
Plat : fr. 22.-

J(/(s’za’z(sé{é 77 décsmbre

Carpaccio de beeuf roquette, copeaux de grana et vinaigrette balsamique

%k %k

Raviolis frais maison farcis a la courge et beurre a la sauge
Menu : fr. 23.-
Plat : fr. 21.-

JI/(snu 4{5 [a AEMALNE
gsuc[é 18 déosmbns

Quasi d’agneau cuit a basse température et sauce au poivre vert

Gratin de pommes de terre et légumes du jour
%k %k k
Affogato de glace pistache au café et chantilly
Menu : fr. 24.-
Plat : fr. 22.-

Vendredi 1 9 décembe

Bisque d’homard, creme légérement acidulée a la ciboulette
%k %k %k
Burger Fish, tomate, roquette, oignons confits et sauce tartare
Pommes frites
Menu : fr. 25.-
Plat : fr. 23.-

_(/Dizza c[s [a seEmaine

Nerano
Base focaccia, mozzarella fior di latte, scamorza fumée,
chips de courgette au basilic et ricotta salée

Fr. 22.-

TVA 8.1% Incluse



