
l’Écailler

LA FINE DE CLAIRE LABEL ROUGE N°3 (MARENNES-OLÉRON) 7.- 21.-
FERME, NON LAITEUSE, ÉQUILIBRÉE EN SAVEUR

LA FINE DE CLAIRE POGET N°3 (MARENNES-OLÉRON) 4.90 14.50
LÉGÈRE, AVEC UN GOÛT SALÉ ET IODÉ PEU PRONONCÉ

LA GILLARDEAU SPÉCIALE N°3 (MARENNES-OLÉRON) 8.- 24.-
FINESSE AROMATIQUE 

LA GILLARDEAU SPÉCIALE N°2 (MARENNES-OLÉRON) 8.80 26.40
VOLUPTUEUSE ET FERME, FINESSE AROMATIQUE

PLATE DE BELON N°3 (BRETAGNE) 6.- 18.-
FINE À LA SAVEUR UNIQUE DE NOISETTE

les huÎtres
PIÈCE PAR 3

les crustacÉs & coquillages
PIÈCE DEMI ENTIER

GAMBAS 07.- TOURTEAU 24.- 42.-

LANGOUSTINE 13.- ARAIGNÉE DE MER PRIX DU JOUR

CREVETTES 26.-
MADAGASCAR (6 PIÈCES)

OURSIN PRIX DU JOUR

CREVETTES GRISES (100G) 12.-
HOMARD DU MAINE 44.- 84.-

PALOURDE 04.-

PRAIRE 04.-

BIGORNEAUX (100G) 09.-

BULOTS (150G) 16.-

HOMARD BRETON PRIX DU JOUR

les plateaux de fruits de mer
PLATEAUX

« FARANDOLE D’HUÎTRES » 52.-
4 FINE DE CLAIRE N°3, 1 BELON N°3, 2 FINE DE CLAIRE LABEL ROUGE N°3,
1 GILLARDEAU SPÉCIALE N°2, 1 GILLARDEAU SPÉCIALE N°3

« DÉCOUVERTE OCÉANIQUE » 62.-
2 FINE DE CLAIRE N°3, 1 BELON N°3, 1 GILLARDEAU SPÉCIALE N°3,
1 PALOURDE, 1 PRAIRE, 2 GAMBAS, CREVETTES GRISES, BIGORNEAUX, BULOTS

« LES TRÉSORS DE GREG » 89.-
2 ���� �� ������ �°3, 1 ���� �� ������ ����� ����� �°3, 1 ���������� 
�������� �°3, 2 ������������, ���� ��������, 3 ������, ��������� ������, 
������    

« LE GRAND BLEU » 128.-
1 TOURTEAU, 4 LANGOUSTINES, 6 GAMBAS, BULOTS, BIGORNEAUX,
CREVETTES GRISES
AVEC HOMARD BRETON OU DU MAINE (SUPPLÉMENT)

« SPÉCIAL ROUVENAZ 60 ANS 1965-2025 » (IDÉAL POUR 2 PERS.) 298.-
1 HOMARD DU MAINE, 1 TOURTEAU, 6 CREVETTES, 2 GAMBAS, 6 FINE DE 
CLAIRE N°3, 4 LANGOUSTINES, 4 PALOURDES, 2 GILLARDEAU SPÉCIALE N°3,
2 BELON N°3, BULOTS, CREVETTES GRISES, BIGORNEAUX,

SPÉCIAL ROUVENAZ “PASTA ALL’ ASTICE” 58.- / pers.
PÂTES FRAÎCHES MAISON AU HOMARD POUR 2 PERSONNES

TOUS NOS PRODUITS SONT À DISPOSITION SELON L’ARRIVAGE

DISPONIBLE POUR DES COMMANDES À L’EMPORTER

SERVICE & TVA (8.1%) INCLUSE
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2 ���� �� ������ �°3, 1 ���� �� ������ ����� ����� �°3, 2 ����� �°3, 
1 ���������� �������� �°3, 2 ���������, 2 �������, 2 ������, 
2 ������������, 1 ��������, ��������� ������, ����������, ������    

« LE ROYAL DE LA ROCHELLE » (IDÉAL POUR 2 PERS.) 148.-
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SERVICE & TVA (8.1%) INCLUSE  

les vins 
 vins blancs 
VAUD ANNÉE DL  BT 

SAINT – SAPHORIN, CHASSELAS, DOMAINE CHAPPUIS ET FILS 2024 7.70 54.- 

VALAIS 

SÉLECTION LA ROUVENAZ, ASSEMBLAGE, J.R. GERMANIER  2023 7.70 58.- 

PINOT GRIGIO AOC, PIERRE- ANTOINE CRETTENAND 2023 10.- 69.- 

ITALIE 

MONTE DEL FRA, SOAVE CLASSICO 2023 8.50 65.- 

FRANCE 

CHÂTEAU DE L'HOSTE BLANC, AOC ENTRE DEUX MERS, VIGNOBLES BALET  2024 8.50 64.- 

SANCERRE AOC, SAUVIGNON BLANC, DOMAINE MILLÉRIOUX 2023 9.80 73.- 

CHABLIS AOC, CHARDONNAY, DOMAINE SEGUINOT-BORDET 2024  75.- 

BARON DE L, POUILLY FUMÉ AOC, LADOUCETTE 2022  180.- 

 

 vins rosÉs 
VALAIS 

SÉLECTION LA ROUVENAZ, J.R. GERMANIER 2024 7.50 56.- 

FRANCE 

DOMAINE LA ROUILLÈRE, CÔTES DE PROVENCE 2024 8.- 60.- 

 

 vins mousseux 
FRANCE 

POMMERY BRUT APANAGE, CHAMPAGNE  16.- 120.- 

POMMERY ROSÉ APANAGE, CHAMPAGNE   145.- 

POMMERY CUVÉE LOUISE 2005-2006  380.- 

TAITTINGER BRUT RÉSERVE, CHAMPAGNE   120.- 

TAITTINGER COMTES DE CHAMPAGNES BLANC DE BLANCS GRAND CRU 2013  260.- 

ITALIE 

PROSECCO COL DEL FORNO VALDOBBIADENE DOCG, TREVISE  9.- 67.- 

 

 

NOTRE ÉCAILLER GRÉGORY, 3ÈME AU CHAMPIONNAT DE FRANCE ET 2ÈME 

AU CONCOURS "ECAILLER D’OR", SE FERA UN PLAISIR DE 

CONFECTIONNER VOTRE PLATEAU DE FRUITS DE MER. 


