dl/(snu a/s [a seEmaline

[unc{é 5 garwis'z

Minestrone, huile d’olive extra vierge infusée au basilic et croton

%k %

Rigatoni gratinés aux quatres fromages
Menu : fr. 23.-
Plat : fr. 21.-

dl/(a’zc[é 6 ganaés’z

Cuisse de poulet farcie aux épinards, sauce au poivre noir,
gratin dauphinois et légumes du jour
%k %k %
Poire cuite au vin cuit, tuile aux amandes et creme anglaise
Menu : fr. 24.-
Plat : fr. 22.-

J(/(sw’zsc[é 7garwés'z

Soupe a I'oignon et cro(iton gratiné au gruyere
k k%
Lasagne bolognaise maison
Menu : fr. 23.-
Plat : fr. 21.-

Jl/(gnu als [a seEmaline
gsucli 5 gcmm's'z

Boeuf braisé au vin rouge parfumé aux herbes aromatiques

Purée de pommes de terre et légumes du jour
%k %k k
Creme brdlée a la vanille
Menu : fr. 24.-
Plat : fr. 22.-

Q/sna[’zsa[i 9 gamn's'z

Carpaccio de saumon fumé aux agrumes et croton au beurre
%k %k %k
Burger de poisson, tomate, oignons caramélisés, roquette,
sauce tartare et pommes frites
Menu : fr. 24.-
Plat : fr. 22.-

.(/Dézza c[s [a semains

Nordica

Base focaccia, mozzarella fior di latte, saumon fumé,

carpaccio de courgettes et créme fraiche a la ciboulette

Fr. 22.-

TVA 8.1% Incluse



