JI/(snu 4{5 [a AEMALNE

Lundi 2 /[é onien

Salade césar

%k %k

Mezzi rigatoni au rago(t d’agneau, fondue de pecorino romano et basilic
Menu : fr. 23.-
Plat : fr. 21.-

dV(au[i 3 /[éa'zés'z

Boeuf braisé au vin rouge
Gratin de pommes de terre et [égumes du jour
%k %k %
Panna cotta aux fruits rouges
Menu : fr. 24.-
Plat : fr. 22.-

J(/(s’za’z(sé{é 4 feunien

Carpaccio de beeuf, salade mesclun et dressing a la moutarde et miel
%k %k %
Cannelloni a la ricotta et épinards gratinés, coulis de datterino
et huile au basilic
Menu : fr. 23.-
Plat : fr. 21.-

JI/(snu 4{5 [a AEMALNE
gsuc[é 5 /éuu’m

Poitrine de poulet pané, sauce aux champignons et vin blanc

Riz basmati parfumé au sésame et flan aux légumes

*k %k %

Fondant au chocolat et creme anglaise a la vanille
Menu : fr. 24.-
Plat : fr. 22.-

WVendredi 6 féomisn

Tartare de thon aux agrumes et julienne de fenouil

% %k %

Filet de cabillaud aux amandes et sauce vierge
Pommes de terre vapeur
Menu : fr. 24.-
Plat : fr. 22.-

_(/Dizza c[s [a seEmaine

Tricolore

Sauce tomate, mozzarella fior di latte, jambon cru,
burrata et roquette
Fr.22.-

TVA 8.1% Incluse



