dl/(snu c[s [a AEMALNE

[ unc[é 2 mans

Carpaccio de bresaola, pesto de roquette, grana et focaccia croustillante
k k%
Mezzi paccheri a la "Norma"
Menu : fr. 23.-
Plat : fr. 21.-

dl/(au{i 3 mats

Entrecote parisienne snackée a la plancha et sauce au poivre vert
Pommes de terre sablées et légumes du jour
%k %k %
Parfait glacé aux amandes, chantilly et chocolat chaud
Menu : fr. 24.-
Plat : fr. 22.-

(/(/(s’za’zsdé 4 mars

Caviar de légumes parfumés a la menthe, ceuf cuit a basse température
et coulis de grana padano
ko
Ravioli frais maison nduja et pecorino, sauce tomate
datterino parfumée au basilic
Menu : fr. 23.-
Plat : fr. 21.-

dl/(anu c[a [a AEMALNE

gsuc{é 5 mans

Supréme de poulet mariné au romarin et agrumes réti au four
et fond de cuisson corsé
Gratin dauphinois et légumes du jour
%k ok
Tarte tatin et glace vanille
Menu : fr. 24.-
Plat : fr. 22.-

Q/sna!’zsdé 6 mans

Crevettes poélées a I'ail sur saladine de l[égumes croquants

% k%

Filet de cabillaud en persillade, sauce au beurre et citron
Riz jasmin vapeur et légumes du jour
Menu : fr. 24.-
Plat : fr. 22.-

@ézza c[s [a seEmaine

Nostromo

Sauce tomate, mozzarella fior di latte, thon a
I’huile d’olive vierge, oeufs durs et oignons confits
Fr.22.-

TVA 8.1% Incluse



