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Carpaccio de bresaola, tomate cœur de bœuf, roquette et stracciatella 

*** 

Calamarata all’amatriciana de thon et coulis de petits pois au basilic 

Menu : fr. 25.- 

Plat : fr. 23.- 
 

 

Escalopine de poulet à la « Pizzaiola » 

Pommes de terre au romarin et légumes du jour 

*** 

Cheesecake et coulis aux fruits rouges 

Menu : fr. 24.- 

Plat : fr. 22.- 

 

Crostone della nonna, accompagné de salade mesclun au balsamique 

*** 

Entrecôte parisienne snackée à la plancha et sauce au poivre vert 

Purée de pommes de terre et ratatouille niçoise 

Menu : fr. 24.- 

Plat : fr. 22.- 

Burger fish, tomate cœur de bœuf, oignons caramélisés,  

laitue romaine et sauce aïoli 

Pommes frites 

*** 

Lemon curd, tuiles aux amandes et coulis aux fruits rouges 

Menu : fr. 25.- 

Plat : fr. 23.- 

Al Pesto 

Base focaccia, concassée de tomates cerises,  
burrata, courgettes marinées et pesto de basilic 

Fr. 22.- 

 

 

TVA 8.1% Incluse 

* « Les mets proposés sur cette carte et qui ne sont pas signalés par un astérisque (*) 

sont entièrement élaborés sur place à partir de produits bruts et de produits traditionnels 

en cuisine selon les critères du label Fait Maison établi par la Fédération romande des 

consommateurs Gastro Suisse, la Semaine du Goût et Slow Food. » 

 


