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CEuf croustillant, caviar d’aubergine, coulis au basilic et menthe

%k %k

Cannelloni ricotta - épinards gratinés a la sauce tomate et parmesan
Menu : fr. 24.-
Plat : fr. 22.-

JI/(au{é 14 04015[

Parmigiana d’aubergines
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Supréme de poulet roti, jus de cuisson parfumé au thym et croquette a la
napolitaine

Cotes de bettes sautées a I’huile légérement pimentées
Menu : fr. 25.-
Plat : fr. 23.-

dl/(sw’zsc[é 15 G4(7’Zi[

Cevapcici d’agneau et de beeuf fait maison avec sauce tzatziki
Pommes grenaille réties au romarin et crudités de légumes de saison
ok ok
Mousse a la pistache, chantilly et chocolat noir
Menu : fr. 24.-

Plat : fr. 22.-

TVA 8.1% Incluse

dl/(smu c{s [a sEmaine
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Salade grecque
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Gnocchetti de pommes de terre a la « Sorrentina »
Menu : fr. 24.-
Plat : fr. 22.-

(Vsnc[’zacli 17 04015[

Ceviche de dorade
%k %k ok
Dos de lieu noir en tempura servi avec sauce tartare
Pommes frites* et salade mesclun
Menu : fr. 25.-
Plat : fr. 23.-

,(/Dizza c[s [a semains

Tricolore

Base focaccia, salade de tomates datterino au basilic
et a I'origan, jambon cru, roquette et burrata
Fr.22.-

* « Les mets proposés sur cette carte et qui ne sont pas signalés par un astérisque (*)
sont entierement élaborés sur place a partir de produits bruts et de produits traditionnels
en cuisine selon les criteres du label Fait Maison établi par la Fédération romande des
consommateurs Gastro Suisse, la Semaine du Go(t et Slow Food. »



