
Beignets de ricotta aux petits légumes, coulis de tomates datterino et basilic 

*** 

Spaghetti à la « Carbonara » 

Menu : fr. 24.- 

Plat : fr. 22.- 

 

Salade mixte et vinaigrette balsamique 

*** 

Emincé de bœuf à la Zurichoise  

Gratin dauphinois et légumes du jour 

Menu : fr. 24.- 

Plat : fr. 22.- 
 

 

Involtino d’aubergine, jambon cru, roquette et scamorza fumée 

*** 

Gnocchetti de pommes de terre à la bolognaise 

Menu : fr. 24.- 

Plat : fr. 22.- 

 

Tartare de thon, pommes vertes, céleri et yuzu 

*** 

Filet de sébaste en papillote à la provençale 

Pommes nature 

Menu : fr. 25.- 

Plat : fr. 23.- 

Sfiziosa 

Base focaccia, crevettes poêlées à l’ail et citron, roquette, 

 straciatella de bufala et huile au basilic 

Fr. 22.- 

 

 

TVA 8.1% Incluse 
* « Les mets proposés sur cette carte et qui ne sont pas signalés par un astérisque (*) 

sont entièrement élaborés sur place à partir de produits bruts et de produits traditionnels 

en cuisine selon les critères du label Fait Maison établi par la Fédération romande des 

consommateurs Gastro Suisse, la Semaine du Goût et Slow Food. » 

 


