JI/(snu c[s [a seEmaine dl/(smu c{‘s [a seEmaine
Lundi 25 Mai Heud: 28 Mai

Tatin de courgettes, tomates cerises confites et huile au basilic

%k %k k
P E NTECC)TE Emincé de beeuf facon thai, riz jasmin vapeur et Iégumes orientaux
Menu : fr. 25.-
*%*% RESTAURATION A LA CARTE ***
Plat : fr. 23.-

JI/(a’zc[L' 26 JI/(aL' q/anc{'zsc{é 29 dl/(ai

Jambon cru San Daniele et melon charentais Tataki de thon a la pistache et vinaigrette a la grenade
* % % * % %
Ravioli frais maison farcis aux asperges, Calamarata au rago(t de poulpe et chapelure croustillante
beurre et parmesan Menu : fr. 25.-
Menu : fr. 24.- Plat : fr. 23.-
Plat : fr. 22.-

,@izza c[s [a semains

Estiva

JI/(s’wzsc[i 27 JI/(aL'

Salade de concombre et fenouil a la chinoise

Base tomate, roquette, stracciatella de bufala,

% %k %k
bresaola et tomates cerises semi-séchées

Cuisse de poulet a la basquaise et pommes de terre au romarin Er 2o
r.22.-

Menu : fr. 24.-
Plat: fr. 22.-

* « Les mets proposés sur cette carte et qui ne sont pas signalés par un astérisque (*)
sont entierement élaborés sur place a partir de produits bruts et de produits traditionnels
en cuisine selon les critéres du label Fait Maison établi par la Fédération romande des
consommateurs Gastro Suisse, la Semaine du Go(t et Slow Food. »

TVA 8.1% incluse



