d’/(anu c[s [a AEMALNE dl/(anu c[a [a AEMALNE

Lundi 22 juin gsuclé 25 juin

Emincé de boeuf a I'orientale, version estivale

Bruschetta classica all’italiana
Hokk Riz jasmin et légumes parfumés au sésame

Carpaccio de beeuf aux asperges, parmesan et vinaigrette balsamique ok ok

Pommes frites Salade de fruits et sorbet au citron

Menu : fr. 24.- Menu : fr. 25.-

Plat : fr. 22.- Plat : fr. 23.-

d'/(au{i 23 juin Vendredi 26 juin

Gazpacho andalou Salade de poulpe grillé et pickles de légumes croquants
* %k Xk %k %k ok
Supréme de poulet au four, sauce citron Filet de sébaste, « Crudaiola » de tomate datterino et olives taggiasche
Pommes croquettes et julienne de légumes Pommes de terre safranées
Menu : fr. 24.- Menu : fr. 25.-
Plat : fr. 22.- Plat : fr. 23.-

(/(/(s’za’zsdé 24 /'uén
.(/Dézza c[s [a sEmMaine

Salade César

Frutti di mare
EE X3
) o Base rossa, fruits de mer sautés a I'ail et citron, roquette
Spaghetti al pesto di basilico et burrata Fr.22.-
Menu : fr. 24.-
Plat : fr. 22.-
* « Les mets proposés sur cette carte et qui ne sont pas signalés par un astérisque (*)

TVA 8.1% Incluse

sont entierement élaborés sur place a partir de produits bruts et de produits traditionnels
en cuisine selon les critéres du label Fait Maison établi par la Fédération romande des
consommateurs Gastro Suisse, la Semaine du Go(t et Slow Food. »



