dl/(gnu, c[g [a sEmMmaine dl/(gnu, clg [a sEmaine

Lundi 3 aout gaucli 6 aout

Vitello tonnato Gazpacho de melon charentais
%k k% kkox
Cannelloni frais maison farcis de ricotta et épinard, gratinés a la tomate Poitrine de poulet a la milanaise « estival »
et grana padano Pommes frites
Menu : fr. 24.- Menu : fr. 24.-
Plat : fr. 22.- Plat : fr. 22.-

di it
dl/la't 4 aou WVendredi 7 aout

Entrecote parisienne snackée a la plancha et sauce aux trois poivres
Salade oceanica

Gratin de pommes de terre et [égumes du jour
%k %k k

%k %k

\ o . Filet de sébaste en papillote a la provencale
Creme br(lée et fruits rouges
Pommes de terre nature
Menu : fr. 25.-
Menu : fr. 25.-

Plat : fr. 23.-

Plat : fr. 23.-

dl/ls'w'zscli 5 aout

Artichauts a la « Romana » coulis de tomate datterino réti au thym et
pecorino

g)izza c[e [a semaine

Margherita ai tre pomodori

%k %k k
Base rossa aux tomates multicolores, mozzarella

Spaghetti « Cacio e Pepe »
Menu : fr. 24.-
Plat : fr. 22.-

de bufala et pesto léger de basilic

Fr.22.-

* « Les mets proposés sur cette carte et qui ne sont pas signalés par un astérisque (*)

sont entierement élaborés sur place a partir de produits bruts et de produits traditionnels TVA 8.1% Incluse
en cuisine selon les criteres du label Fait Maison établi par la Fédération romande des

consommateurs Gastro Suisse, la Semaine du Got et Slow Food. »



