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Lund: 37 Hoiit

Salade fraicheur a I'italienne

%k %k

Ravioli faits maison, mozzarella a la ricotta di bufala,
coulis de tomates cerises et ricotta
Menu : fr. 24.-
Plat : fr. 22.-

dl/(au[i 7 cgsptsmgfzs

Entrecote parisienne poélée, sauce au poivre vert
Pommes de terre au four, écrasé de brocolis pimentés
%k %k k
Moelleux au chocolat et aux pistaches, glace vanille
Menu : fr. 25.-

Plat : fr. 23.-

dl/(swrcsc[é 2 é’sptsmgrcs

Salade grecque
ok ok
Risotto Carnaroli, crevettes et citron
Menu : fr. 24.-
Plat: fr. 22.-

dl/(snu clz [a semaline
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Poulet roti au four mariné au citron et au thym,

polenta grillée, épinards
%k %k k
Granité aux fruits rouges, creme chantilly
Menu : fr. 25.-
Plat : fr. 23.-

Venched: g Septembre

Tartare de saumon, citron vert et ciboulette

%k %

Fish burger, oignons confits, tomate coeur de boeuf, roquette et sauce aioli

Pommes frites
Menu : fr. 25.-
Plat: fr. 23.-

Pizza c[z [a semaine

Base blanche, mozzarella fior di latte, brie,
jambon cru, huile verte au basilic

Fr. 22.-

* « Les mets proposés sur cette carte et qui ne sont pas signalés par un astérisque (*)

sont entierement élaborés sur place a partir de produits bruts et de produits traditionnels
en cuisine selon les critéres du label Fait Maison établi par la Fédération romande des
TVA 8.1% Incluse consommateurs Gastro Suisse, la Semaine du Go(t et Slow Food. »



