dl/(znu c[s &z semalne
l’me[L 2 J%Usmgms

Ceoeur d’artichaut gratiné aux fines herbes, coulis de Pecorino Romano

%k %k

Gnocchetti de pommes de terre faits maison, sauce bolognaise

Menu : fr. 24.-
Plat : fr. 22.-

dl/(au[i 3 Novembne

Créme de petits pois, huile parfumée a la menthe et croGtons

%k %k

Ramen au poulet
Menu : fr. 25.-
Plat : fr. 23.-

dl/(smasc[é 4 (/Vovsm[;w

Fagottini de bresaola, mousse de chévre, ciboulette

%k k

Tagliolini faits maison au saumon, vodka et poivre rose
Menu : fr. 24.-
Plat : fr. 22.-

TVA 8.1% Incluse

dl/(snu clz [a seEmalne
gzu,clb 5 Novembre

Soupe de lentilles parfumée au curry et au gingembre

k k%

Emincé de beeuf a la zurichoise
Gratin de pommes de terre
Menu : fr. 25.-

Plat : fr. 23.-

Vendredi 6 Novembre

Moules marinieres, cro(tons de pain a I'ail

%k %

Filet de truite saumonée a la meuniére, cuit en papillote
Pommes de terre vapeur

Menu : fr. 25.-
Plat: fr. 23.-

Pizza c[z [a semaine

Calabrese

Base tomate, mozzarella fior di latte, salamino piccante,

olives noires, oignons rouges

Fr. 22.-

* « Les mets proposés sur cette carte et qui ne sont pas signalés par un astérisque (*)
sont entierement élaborés sur place a partir de produits bruts et de produits traditionnels
en cuisine selon les criteres du label Fait Maison établi par la Fédération romande des
consommateurs Gastro Suisse, la Semaine du Go(it et Slow Food. »



