dl/(snu, de [a semaine

l’me[L 9 d\/ovsm[;ms

Restaurant exceptionnellement fermé

dl/lwu[b jo (/Voosmgw

Tartelettes salées tricolori
%k %k %k
Soupe de pois chiches et pousses de brocoli-rave,
cro(tons de pain au levain, ail et romarin
Menu : fr. 24.-
Plat : fr. 22.-

dl/(srcarcsc[é 77 d\/oosmﬁrcs

Tomates cerises au basilic et a I'origan, mozzarelline di bufala
k %k %k
Emincé de poulet au curry, riz basmati vapeur au sésame
Légumes au soja
Menu : fr. 24.-
Plat : fr. 22.-

TVA 8.1% Incluse

dl/(snu, c{z [fa semalne
gzu,clb j2 d\/ou.smgms

Polpette de beeuf, oignons confits au balsamique, roquette

k k%

Risotto aux cepes
Menu : fr. 25.-
Plat : fr. 23.-

(VEnc['zsc[L 13 d\/ousmgw

Crevettes croustillantes sur saladine

%k %

Filet de saumon grillé sur peau, sauce au citron et a la ciboulette
Pommes de terre aux fines herbes, légumes du jour

Menu : fr. 25.-
Plat : fr. 23.-

Pizza c[z [a semaine

Contadina

Base blanche, mozzarella Fior di Latte, scarole, anchois,

tomates cerises confites, olives Taggiasche

Fr. 22.-

* « Les mets proposés sur cette carte et qui ne sont pas signalés par un astérisque (*)
sont entierement élaborés sur place a partir de produits bruts et de produits traditionnels
en cuisine selon les criteres du label Fait Maison établi par la Fédération romande des
consommateurs Gastro Suisse, la Semaine du Go(t et Slow Food. »



